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				Desserts, Spanisch, Tapas-Bar, Zu jeder Jahreszeit			

			Tarta de Queso | La Viña | San Sebastián
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Dessert | Zu jeder Jahreszeit | Tapas Menü


Tarta de Queso aus dem Restaurant La Viña in San Sebastián

Als ich im letzten Sommer in San Sebastián war und mich durch viele Pincho-Bars gefuttert habe, sind wir zum schönen Ende noch am Restaurant La Viña vorbei gelaufen. Dort gibt es einen legendären Käsekuchen, für den die Menschen in einer Schlange anstehen und der in großen Menschentrauben draußen auf dem Vorplatz vertilgt wird. Als wir am Restaurant ankamen war – oh nein! – der Kuchen aus … Ich bin daher leider nicht in den Genuss gekommen, den Kuchen zu probieren. Ich habe ihn nur auf Tellern der anderen Menschen gesehen und er sah köstlich aus! Also habe ich im Internet nach dem Rezept recherchiert und bin auf Pinterest fündig geworden – in Spanisch. Aber egal, Text kopiert, in Google Translate reingepastet und zack war das Rezept klar …

Ich habe den Kuchen in einer kleineren Form mit reduzierten Zutaten gebacken und er sah toll aus. Hier teile ich das Rezept mit Euch in deutscher Sprache als Dessert in meinem Tapas-Menü.

Ich wünsche Euch viel Spaß beim Backen!
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Zutaten


	500 g Kirschen (alternativ TK-Kirschen oder gemischte Beeren)
	200 ml Sahne
	3 Eier
	400 g sahniger Frischkäse (40%ig)
	190 g Zucker
	2 EL Puderzucker
	2 TL Speisestärke
	20 g Weizenmehl
	1 Zimtstange
	2 Sternanis
	100 ml Madeira-Wein


		

					


	

	
				
			
			
	
Sonstiges Equipment


	(Equipment wie div. Töpfe, Pfannen, Schüsseln, Messer, Schneidbretter, Servierteller etc. werden vorausgesetzt)
	Rührschüssel
	Kleine Springform 17 cm
	Backpapier
	feines Sieb
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HINWEISE

Zutaten

Alle Zutaten für den Teig sollten Zimmertemperatur haben, dann verbinden sie sich besser.

Kleine Springform

Ich habe die Zutaten des Rezepts aus Pinterest reduziert und habe die Tarta in einer Springform mit 17 cm gebacken, da mir diese Größe als Dessert ausreicht. Wenn Ihr den Kuchen in einer großen Springform backen wollt, dann multipliziert die jeweiligen Zutaten mit 1,5.

              

           

                            

    

 
        

      


            

  



		

					


	

	
				
			
			
Zubereitungszeit: 20 Minuten | Backzeit: 50 Minuten


	Zutaten	Zubereitung
		
1. Kuchen backen


		Den Backofen auf 200°C (Umluft) vorheizen.
		Alle Zutaten sollten Zimmertemperatur haben.
	400 g sahniger Frischkäse (40%ig)

	und
	200 ml Sahne

	und
	3 Eier

	und
	140 g Zucker

	und
	20 g Weizenmehl

	in eine Rührschüssel geben und mit dem Rührbesen schlagen, bis eine cremige Masse entstanden ist.
		Die Springform mit Backpapier auslegen. Dazu das Backpapier nicht zurechtscheiden, sondern einfach im Ganzen in die Form drücken. Dieser faltige Effekt des Backpapiers an den Seiten der Springform ist gewünscht und sieht später sehr hübsch und natürlich aus.
		Den Teig in die Form geben und die Form auf ein Rost auf der mittleren Schiene des Backofens stellen.
		50 Minuten backen, dann die Probe mit einem Holzstäbchen machen, ob der Kuchen gar ist. Dazu mit dem Holzstäbchen in die Mitte des Kuchens stechen. Klebt kein Teig mehr am Kuchen, ist er gar. Ansonsten noch etwas weiterbacken.
		Ist der Kuchen gar, diesen nicht sofort aus dem Backofen nehmen. Nur die Backofentür einen Spalt öffnen und den Kuchen dort 10 Minuten etwas abkühlen lassen.
		Danach aus dem Backofen nehmen und in der Form vollständig auskühlen lassen.
		
2. Kirschen zubereiten


	500 g Kirschen (alternativ TK-Kirschen oder gemischte Beeren)

	waschen, halbieren und die Kerne entfernen.
		Die Kirschen mit
	100 ml Madeira-Wein

	und
	50 g Zucker

	mit
	1 Zimtstange

	und
	2 Sternanis

	in einem Topf aufkochen und ca. 5 Minuten köcheln lassen.
	2 TL Speisestärke

	in
	2 EL kaltem Wasser

	glattrühren und in den Topf geben. Umrühren und nochmals kurz aufkochen.
		
3. Anrichten


		Den kleinen Käsekuchen achteln und pro Person ein Stück auf einen kleinen Teller setzen.
	2 EL Puderzucker

	in ein feines Sieb geben und die Kuchenstücke damit bestäuben.
		3-4 EL der heißen Kirschen oder Beeren neben den Kuchen geben.


		

					


	


		


		

	
	
Produkte auf dem Bild
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				Auf die Wunschliste
	



			
			
			

			

		

					

			
							

			
				  Schnellansicht			

					


		
			Servierbrett L extra lang 95 cm, z.B. für Antipasti und Tapas, Eiche

89,90€ inkl. MwSt

		Enthält 19% MwSt.

		zzgl. Versand

				
					Lieferzeit: ca. 4-5 Werktage (Laura Living)
				
			

		
In den Warenkorb
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				Auf die Wunschliste
	



			
			
			

			

		

					

			
							

			
				  Schnellansicht			

					


		
			Servietten aus Leinen in Schwarz, soft-washed, 4 Stück

49,95€ inkl. MwSt

		Enthält 19% MwSt.

		(12,50€ / 1 Stück)zzgl. Versand

				
					Lieferzeit: ca. 10 Werktage
				
			

		
In den Warenkorb
		

	

	
		

			




		

				

	


	


		


		

	
	


	
				
			
			

    Hier geht es zu allen Tapas
  

		

					


	


		

	


	
	
		
			
		
		
	    	    			
				
			

			



		

	

	





	

	
		
			      
        
                  Stefanies Butter-Mandel-Stollen        
   
    		

		
		              
          Albóndigas | Spanische Hackbällchen | Tapas                    
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                      Mini-Gugelhupf mit Rotwein und Zimt
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                      Torta Sabbiosa mit Crema di Mascarpone
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                      Madeleines in verschiedenen Variationen
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  Cookie Einstellungen
Wir verwenden Cookies auf unserer Website, um Ihnen die relevanteste Erfahrung zu bieten, indem wir uns an Ihre Präferenzen erinnern und Besuche wiederholen. Indem Sie auf „Akzeptieren“ klicken, stimmen Sie der Verwendung ALLER Cookies zu. Sie können jedoch die Cookie-Einstellungen besuchen, um eine kontrollierte Einwilligung zu erteilen.NotwendigePerformanceAnalyticsFunktionelleWerbungWeitereCookie EinstellungenAkzeptieren
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                        Privacy Overview
                        
                            This website uses cookies to improve your experience while you navigate through the website. Out of these cookies, the cookies that are categorized as necessary are stored on your browser as they are essential for the working of basic functionalities of the website. We also use third-party cookies that help us analyze and understand how you use this website. These cookies will be stored in your browser only with your consent. You also have the option to opt-out of these cookies. But opting out of some of these cookies may have an effect on your browsing experience.
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                            Necessary cookies are absolutely essential for the website to function properly. These cookies ensure basic functionalities and security features of the website, anonymously.
	Cookie	Dauer	Beschreibung
	cookielawinfo-checkbox-advertisement	1 year	Set by the GDPR Cookie Consent plugin, this cookie is used to record the user consent for the cookies in the "Advertisement" category .
	cookielawinfo-checkbox-analytics	11 months	This cookie is set by GDPR Cookie Consent plugin. The cookie is used to store the user consent for the cookies in the category "Analytics".
	cookielawinfo-checkbox-functional	11 months	The cookie is set by GDPR cookie consent to record the user consent for the cookies in the category "Functional".
	cookielawinfo-checkbox-necessary	11 months	This cookie is set by GDPR Cookie Consent plugin. The cookies is used to store the user consent for the cookies in the category "Necessary".
	cookielawinfo-checkbox-others	11 months	This cookie is set by GDPR Cookie Consent plugin. The cookie is used to store the user consent for the cookies in the category "Other.
	cookielawinfo-checkbox-performance	11 months	This cookie is set by GDPR Cookie Consent plugin. The cookie is used to store the user consent for the cookies in the category "Performance".
	enforce_policy	1 year	PayPal sets this cookie for secure transactions.
	ts	3 years	PayPal sets this cookie to enable secure transactions through PayPal.
	ts_c	3 years	PayPal sets this cookie to make safe payments through PayPal.
	viewed_cookie_policy	11 months	The cookie is set by the GDPR Cookie Consent plugin and is used to store whether or not user has consented to the use of cookies. It does not store any personal data.
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                            Performance cookies are used to understand and analyze the key performance indexes of the website which helps in delivering a better user experience for the visitors.
	Cookie	Dauer	Beschreibung
	l7_az	30 minutes	This cookie is necessary for the PayPal login-function on the website.
	_gat	1 minute	This cookie is installed by Google Universal Analytics to restrain request rate and thus limit the collection of data on high traffic sites.
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                            Analytical cookies are used to understand how visitors interact with the website. These cookies help provide information on metrics the number of visitors, bounce rate, traffic source, etc.
	Cookie	Dauer	Beschreibung
	_ga	2 years	The _ga cookie, installed by Google Analytics, calculates visitor, session and campaign data and also keeps track of site usage for the site's analytics report. The cookie stores information anonymously and assigns a randomly generated number to recognize unique visitors.
	_gat_UA-119401403-1	1 minute	A variation of the _gat cookie set by Google Analytics and Google Tag Manager to allow website owners to track visitor behaviour and measure site performance. The pattern element in the name contains the unique identity number of the account or website it relates to.
	_gid	1 day	Installed by Google Analytics, _gid cookie stores information on how visitors use a website, while also creating an analytics report of the website's performance. Some of the data that are collected include the number of visitors, their source, and the pages they visit anonymously.
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                            Functional cookies help to perform certain functionalities like sharing the content of the website on social media platforms, collect feedbacks, and other third-party features.
	Cookie	Dauer	Beschreibung
	nsid	session	This cookie is set by the provider PayPal to enable the PayPal payment service in the website.
	tsrce	3 days	PayPal sets this cookie to enable the PayPal payment service in the website.
	x-pp-s	session	PayPal sets this cookie to process payments on the site.
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                            Advertisement cookies are used to provide visitors with relevant ads and marketing campaigns. These cookies track visitors across websites and collect information to provide customized ads.
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                            Other uncategorized cookies are those that are being analyzed and have not been classified into a category as yet.
	Cookie	Dauer	Beschreibung
	LANG	9 hours	No description
	last_pysTrafficSource	7 days	No description
	last_pys_landing_page	7 days	No description
	pysTrafficSource	7 days	No description
	pys_first_visit	7 days	No description
	pys_landing_page	7 days	No description
	pys_session_limit	1 hour	No description
	pys_start_session	session	No description
	woocommerce_recently_viewed	session	Description unavailable.



                            

                        

                    

                
            

        

    




    
        
            
                
                                            
                

                                    
                        Powered by [image: CookieYes Logo]

                    

                             

        

    



    

  









		
			
	






















































